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DENIS FLORIN NASUI', ROMANIA

Cum se face fanu’?

,»Prima datd merem si cotelem terenu, sa sie cotelit sa nu sie mizerie, no, cum i iarna
arunci gateje. Merem si coratdm frumos ca sa sie curata livada, ludm grebla, greblam fain
dupa aceia lasam sa creasca iarba. Cand am vazut cd o crescut bagam un cosas care cosa.
Cosasu merea la ora 4 dimineata, cd In cursu zalei nu putea cosi ca era prea cald si apoi
mere si femeia trebuia sa faca de mancare, sa duca la cosasi, nu zinea cosasu cu mancare
de acasa. No, de aveai barbatu’ tau mai merea si acasa si sa hodinea. Prima data trebuia sa
imprastiem brazdele care le cosa, lasam doua, tri ceasuri, patru, depinde dupa cum era
vremea. 1l inturnam pa de aceia parte. Api sara trebuia sa facem captita si apoi merem si-1
strangeam fain. Eram doua, una-1 grebla si una-l strdngea sau daca era cu barbat, barbatu’
facea captita si femeia il strangea. De aveai pari faceai nemnti ca niste cldiute asa inalte pa
care se punea fanu’. Trebuie sa facem jarezi, bagam patru pari si puneam rude peste parii
aceia si apoi pe aceia puneam tot fanu’. Il tinem citeva saptamani, una, doud pa jireada
acea si dupa ce-1 luam il faceam iara captitd il bagam in grajd, in sura, in sopru, in sopreica.
Sopru 11 mai departe de casa si 1i facut din patru pari de doi metri, tri metri s1 deasupra ii
acoperit cu dranita, cu internit, cu ondulin de aiesta, no, i facut acolo unde-i locu’. Sopreica
era panga casa si acolo sd baga fan. Faceam captitd si bagam doud bote si erau doi oameni
unu de-o parte si unu de alta si-1 caram pana la sopreica. No, amu’ mni-am facut si eu jireada
inaintea cdsii. Dupa aceea il luam si-l1 dam la vacutd daca avem, daca nu il dam la mat!
Majoritatea asa fac daca nu-l dau, 1l aprind. S canta la fan, da nu prea, ca era tare greu,
gande-te, era de luat cu furca, de tras cu grebla. Mai cantau generatiile cele de demult, da
amu’ nu mai stiu cate cantau.”

,,Mai demult se ducea lumea la fan cu merinde de acasa. i§i luau traista, duceau
colesa rece, branza, slanind, ceapa verde, oua serte. Mai sa facea si o oald de salate. Salatele
erau facute in casi. In salate se pune o ceapa verde calita, o lingura de faind, sare, lapte de
oi si apd. Apoi se punea la sert. Salatele se spalau fain intr-o oala si se luau din apa se punea
sare pa ele si le zolei mult pana iesea apa verde de pi ele ca sa nu sie amare. Intr-o oala se
punea ceapa calita si o lingura de faina, si era luata de pa foc ca sa nu s arda faina. Dupa
aceea se pune apa si sare si laptele de oi si se lasd la foc sa searbd. Si dupa ce se puneau
salatele stoarse si taiete cu cutatul marunt in oala cu apa si laptele de oi. Cand erau luate de
pe foc la final se punea grostior. Si se manca la fan reci in blide de tabla sau de lut. Si aceea
era mancarea campului si ce avea omu 1n casa. Pa langa asta se faceau si paturi cu branza
si cu jumeri. Se punea de colesa cu faind de malai s apa cu sare pana sa ingrosa. Colesa se
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punea pe un fund de lemn si de acolo se lua colesa si se punea la paturi. Sa punea un rand
de colesa si un rand de branza si iard colesa si iard branza. Se prajau jumerele din slanina
si erau puse deasupra pa ultimu rand si se punea la foc mnic s1 se searbd un ptic ca sa se
intinda branza dupa aceea. Cam astea erau mancarurile de la fan.”

La coasa; Foto: Sorin ONISOR
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